
DENBA空間に4ヶ月置いていた
リンゴの方は鮮度を保っている

DENBAあり DENBAなし

！カラダに健康な
練習してるだけで

？
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　水分子を360°に微細振動する独自技術であり元々は食材を活性化
し、輸送時の食品劣化の抑制のために開発されました。その技術を人
の体内の水分子に応用することで健康ベースを底上げし、生活の質の
向上の一翼を担います。

　人の身体の約半分は水分で出来ています。(成人で50~60%)その
水分子は、私たちが呼吸し酸素を身体に取り込むことで少しずつ酸化
していき、体調不良などの要因となっていきます。
「サビない身体を作りましょう」と推奨されているのには、こういっ
た理由があるからなのです。その身体のサビ対策を、ただその空間に
いるだけで「水分子の活性化」「酸化還元」で改善へと導くのが
DENBAが開発した特許技術です。
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空間にいるだけで、水分子を
　活性化させ、サビない体に
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食品鮮度維持技術を人の体に応用した最新技術
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